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HAUSGEBRAUTES BIER

- UNSERE KLASSIKER -

Saa
Hell
Helles,
untergariges
und naturtribes
aus Pilsener Malz,
Vonmundig;
fein herb.

Bier

STAM

!

rfiirst Black Pearl
Leichtes Schwarzbier mit
maronenbrauner Farbe.
Cremiger, karamellfarbener
Schaum. Réstiger, malziger
Duft und Geschmack mit
einem Hauch von Kaffee
und Schokolade. Feinster
Aromahopfen rundet die
MWORZE 12° PLATO erlesene Malzkomposition ab.

ALKOHOL 4,9 % VOL.

STAMMWURZE 13° PLATO -
ALKOHOL 5,1 % VOL.

Maibock

—— FROHLING —

03L...€3,50
05L ....€5,50

Helles, untergiriges Starkbier aus feinstem
Gerstenmalz. Vollmundiger, malzaromatischer
Geschmack mit einem
samtig-weichen, hopfigen Ausklang.

STAMMWURZE 16° PLATO - ALKOHOL 6,9 % VOL.

Bockbief

—— HERBST —

0,3L ....€ 3,50
05L ....£5,50

Untergariges, stiffiges Starkbier mit dunkelbrauner,
haselnussartiger Farbe. Wiirzig und malzaromatisch
im Geschmack. Feinster Aromahopfen rundet die

Bittere ab.

"'\-\.\

Sommerweizen
—— SOMMER —

0,3L ....
05L ...

Helles obergiariges Weizenbier.
Der besondere Hopfen verleiht ihm
ein angenehmes
und erfrischendes Zitronenaroma.

STAMMWURZE 13° PLATO - ALKOHOL 4,8 % VOL.

03L...€3,30
05L ..€4,90

Rotkﬁppcheh

——WINTER —

Ausbalanciertes, bernsteinfarbenes,
herbes Rotbier mit feiner Perlage. Wiirzige Bittere auf
der Zunge und einer Nuance von Kardamom, Nelke und
Vanille. Gekront von karamellfarbenem Schaum.

STAMMWOURZE 16° PLATO - ALKOHOL 7,2 % VOL.

STAMMWURZE 13,5° PLATO - ALKOHOL 5,3 % VOL.
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Ilustrationen: www.stock.adobe@Rawpixel.com, stockpics, dehweh




BRAUEREI-FUHRUNGEN

DER KLASSIKER

FUHRUNG 1
Brauereifithrung mit unserem

LIEBE RE[ ERFAN Braumeister Peter Pagel (ca. 60 Minuten).

Incl. Bierprobe unserer 4-5 hausgebrauten
Erleben Sie mit Spezialititen (je Sorte 0,1 L) und einer

unserem Braumeister, ganz unfiltriert ofenfrischen Brezel.
n. I €19,50 p.P.
bei einer Brauereifihrung,
die Kunst des Bierbrauens.

VON 5 BIS 20 PERSONEN
DIE

(NUR NACH TERMINABSPRACHE) ”
VESPER-FUHRUNG

FOHRUNG 2

Brauereifithrung mit unserem
Braumeister Peter Pagel

(ca. 60 Minuten).

Incl. Bierprobe unserer 4-5 hausgebrauten

UNSER SELBSTGEBRAUTES BIER Spezialititen (je Sorte 0,11L),
zum MITNEHMEN einer ofenfrischen Brezel und einer reichhaltigen
Vesperplatte mit unserem hausgemachtem
IM SIPHON Bierbrot im Anschluss beim gemiitlichen
Zusammensitzen.
£€29,50 p.P.

Nachfillung 1L

Nachfiillung 2 L | DIE
WEISSWURST-

IM FASSCHEN FUHRUNG

(bitte vorbestellen) FOHRUNG 3
Brauereifithrung mit unserem

Braumeister Peter Pagel
(ca. 60 Minuten).

Incl. Bierprobe
unserer 4-5 hausgebrauten
Spezialitaten (je Sorte 0,1L)

und einem Paar Weifdwiirste
mit ofenfrischer Brezel,
siflem Senf
und einem 0,5 L Bier nach Wahl.
£25,50 p.P.

Ilustrationen: www.stock.adobe@ pim, Saarfiirst Brauhaus




