
S A A R F Ü R S T  M E R Z I G E R  B R A U H A U S  A M  YA C H T H A F E N

BÜFFET-
VORSCHLÄGE 

--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

L I E B E  G Ä S T E
--------   

Unsere Büffets bieten wir für Privat- 

und Firmenfeiern ab 40 Personen an.

Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl 

der Gerichte oder sollten Sie ein Gericht 

vermissen, sprechen Sie uns an.

BEILAGEN
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

Blumenkohl . Bratkartoffel . Broccoli . Fenchel

Gemischte Gemüseplatte . Reis

„Hoorische“ . Kartoffelgratin . Kartoffelpüree

Kroketten . Majorankartoffeln . Pasta · Pommes 

Ratatouillegemüse . Reis · Salzkartoffeln . Sauerkraut

Spätzle . Speckbohnen . Vichy-Karotten

. . .

DESSERTS
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

Amaretto-Creme . Apfelstrudel mit Vanillesauce

Apfeltarte mit Rahm-Eis . Bananentorte mit 

Schokolade . Biscuitrolle mit Zitronenmousse

Cassata . Crème Brûlée . Crème Caramel 

Crêpes mit Schokosauce . Erdbeersalat (saisonal) 

Geeister Obstsalat . Grießflammeri . Käsebrett 

Mousse (hell oder dunkel) . Panna Cotta 

Pfannküchlein mit Ahornsirup . Pudding

Rote Grütze . Tiramisu 

DIPS UND SOSSEN
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

Avocado-Dip . BBQ . Biersoße . Butter 

Champignonrahmsoße . Chilisoße . Cocktailsoße 

Cumberlandsoße . Griebenschmalz 

Knoblauchsoße . Kräuterbutter

Morchelrahmsoße . Pfeffersoße . Pommery-Senfsoße 

Remouladensoße . Sahne-Apfel-Meerrettich

Sahnesoße . Salzbutter . Schnittlauchcreme

Süß-sauer-Sauce . Tomatensoße . Zigeunersoße 

Zwiebelrahmsoße

. . .

BROTAUSWAHL
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

Baguette . Bierbrot . Brötchen  

Ciabatta . Speck-Baguette . Zwiebel-Baguette 



VORSPEISEN
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

 Anti-Pasti . Balsamicozwiebeln . Cornichons 

Fischterrine (Räucherfisch, Forellen, Makrelen) 

Gefüllte Tomaten mit Ziegenkäse 

Geräucherte Entenbrust . Getrocknete Tomaten 

Hausgebeizter italienischer Salami-Schinken-Aufschnitt 

Krabbencocktail . Lachs

Pochierter Lachs am Stück (3-4 kg) ab 40 Pers. (Stk. 120 €)

Melonenschiffchen mit Schinken Oliven 

Pastetenplatte (Wildschwein-, Kalbs- u. Bauernpastete) 

Peperoni gefüllt mit Frischkäse Räucherlachs 

Rosa gebratenes Roastbeef . Russische Eier  

Saarländische Wurstplatte (Lyoner, Blut-

und Leberwurst, Rohesser, Miniwiener)

Schafskäsewürfel . Sülze . Tomaten-Mozzarella

Vitello Tonnato 

HAUPTSPEISEN
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

Burgunderbraten . Gegrillte Hähnchenbrust

Gegrillte Schweinshaxen . Lachslasagne

Lammkeule . Lasagne „Bolognese“

Maishähnchenbrust . Osso-Bucco in Barolosoße

Pangasiusfilet in Weißwein . Piccata Milanese 

Pikante Hackbällchen . Ragout fin

Rinderrouladen . Rotbarschfilet in Senfsauce

Schnitzel (vom Schwein) . Schweinebraten

Schweinefilet . Seeteufel mit Safransauce

Seezungenfilet . Spanferkelbraten

Spießbraten in Biersauce 

Tafelspitz mit Meerrettichsoße . Wildgulasch

Zanderfilet auf Gemüse

. . .

VEGETARISCH
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

Bavette mit Tomatensauce und frischem Gemüse 

Gemüselasagne . Parmesanrisotto

Semmelknödel mit Pilzrahm

SUPPEN
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

Graupensuppe . Gulaschsuppe

Kartoffellauchcremesuppe

 Minestrone . Rindfleischsuppe mit Markklößen

Spargelsuppe (saisonal)

Tomatensuppe mit Mozzarella . Zwiebelsuppe

. . .

SALATE UND DRESSINGS
--------   V O N  A  B I S  Z   --------   

 Bunter Blattsalat . Chicoréesalat . Endiviensalat 

Farmersalat . Feldsalat . Geflügelsalat . Gurkensalat 

Hirtensalat . Karottensalat . Kartoffelsalat

Nudelsalat . Reissalat . Rote-Beete-Salat . Selleriesalat 

Tomatensalat . Weißkrautsalat 

 . . . 
 Balsamicodressing . Hausdressing (Sahne)  

Knoblauchdressing . Roquefortdressing . Vinaigrette

Wir bieten  

40 bis 350 

Gästen
--------   

Raum für Privat- 

und Firmenfeiern 

--------   

+ 400 zusätzliche

Aussenplätze

+ privater Strand


