Unsere Bijffets bieten wir ab 30 Personen an.
Auf Wunsch konnen Sie Thr individuelles Biffets gemeinsam mit
unserem Kichenchef kreieren.

Buffet 1
1950 € p.P.

Vorspeisen
Wildschweinpastete, Schweine-Rieslingpastete im Teigmantel,
Kalbspastete, saarldandischer Kochschinken,
saarlandischer Bauernschinken aus dem Rauch,
Hausgemachte Leberwurst und Boudin

Karottensalat, Selleriesalat, Gurkensalat mit Dill, Krautsalat
diverse Blattsalate mit Schalotten-Krduter-Vinaigrette

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Butter-Crodtons

Hauptgerichte
Gefillte KloBe mit Speckrahmsauce und Sauerkraut
Boeuf ., Bourquignon” mit Vichykarotten und Butterspatzl/e

Dessertbuffet
Mousse au chocolat, Tiramisu,
Charlotte von frischen Friichten mit Coulis,
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Buffet 2
21,50 € p.P.

Vorspeisen
Roulade von Lachs und Zander mit Krautern,
Pochierte Lachsscheiben ,Bellevue" mit Sahne-Meerrettich,
Tomaten mit Gemisesalat gefillt,
Hausgerducherter Lachs mit Zwiebeln, Kapern und Zitrone,
Russische Eier,
Auswahl von luftgetrocknetem Schinken mit Balsamicozwiebelchen und Oliven,
verschiedene Saucen & Rohkostsalate

Leichte Velouté vom Blumenkoh/

Hauptgerichte
Gebratenes Hahnchenbrustfilet in Weissweinsauce
sautierte Grenaille-Kartoffeln mit Champignons
Pikante Hackfleischballchen in Tomaten-Krauter-Sauce

Dessertbuffet
Mousse au chocolat, Tiramisu, Charlotte von frischen Frichten mit Coulis,
Apfelstrudel mit Vanillesauce



Buffet 3
25,50 € p. P

Vorspeisen
Saarfandische Silze mit Schalotten-Vinaigrette
Saarbricker Fleischpastete mit Apfel-Cidre-Gelee
Hochwilder Wurstspezialitaten und Schinken aus dem Rauch
Gegrillte Gefligelschlegel mit ihren Saucen
Mausohrsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing
Auswahl von Rohkostsalaten mit diversen Dressing's

Suppen
Saarfandische Kartoffelsuppe mit Lauch
.Bibbelsches" Bohnensuppe

Hauptgerichte
Saarbriicker Spieffbraten mit lauwarmen Kartoffelsalat
.Lothringer" Wildgulasch mit Apfel-Rotkohl und Butterspdtzle

Brot
Flites, Zwiebelflites, rustikale Brotauswahl/ mit Griebenschmalz und Butter
Dessert
Gugelhupf mit Kirschsauce
Frische Apfeltarte mit Vanilleeis
Karamellisierte Eisbombe mit Lebkuchen aromatisiert

Buffet 4
24,50 € p.P.

Vorspeisen
Wildschweinpastete, Kalbfleischpastete, Teigpastete und Bauernpastete
gekochter Schinken und saarlandischer Bauernschinken
Hausgemachte Leberwurst, Boudin und Zigeunerbraten,
Karottensalat, Selleriesalat, Krautsalat und Gurkensalat
Sowie verschiedene Blattsalate mit Schalottenvinaigrette

Warme Vorspeisen
Quiche "Lorraine” und Lauchquiche
Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Crodtons

Hauptgerichte
Gefillte KloBe mit Speckrahmsauce und Sauerkraut
Spiefbraten mit lauwarmem Kartoffelsalat

Dessertbuffet
Zweierlei Mousse au chocolat, Tiramisu, Obstsalat mit Vanilleers,
Erdbeersuppe mit Schnee-Eiern und Créme Brilée



Buffet 5
26,50 € p.P.

Vorspeisen
Pochierte Lachsscheiben ,Bellevue Art" mit verschiedene Saucen
Crostiniauswahl mit Taschenkrebsen, Champignons, Krdauterquark und Rillette
Terrine von Edelfischen, Crevettencocktail,
Variation von gerducherten Fischen mit Sahne-Meerrettich

Salatbuffet
Blattsalate mit Balsamicovinaigrette
Ratatouillesalat, Mediterraner Reissalat, verschiedene Rohkostsalate

Suppe
Velouté vom Blumenkoh/

Hauptgerichte
Boeuf ., Bourquignon” mit Butterspdtzle
Maishahnchenbrust in Weissweinsauce
sautierte neue Kartoffen mit Champignons und Vichy-Karotten

Dessertbuffet
Zweierlei Mousse au chocolat, Frichtecharlotte mit Himbeercoulis,
Opera von Biscuit und Schokolade, Obstsalat mit Vanilleeis und Panna Cotta

Buffet 6
27,50 € p. P,

Kalte Vorspeisen
Gefillte Tomaten mit Thunfisch,
Eier und Sardellen, Vitello Tonnato
(dinne Kalbfleischscheiben mit Thunfisch-Mayonnaise)
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum in Balsamico und Olivend/ mariniert
Luftgetrockneter Schinken, Coppa und Salami mit Oliven und Balsamicozwiebeln

Salatbuffet
Nudelsalat und Rohkostsalate
verschiedene Blattsalate mit Vinaigrette

Warme Vorspeisen
Ofenfrische Pizza vom Blech

Hauptgerichte
Lasagne "Bolognese”
Gebratene Filets von der Rotbarbe auf Ratatouillegemiise mit Pestonudeln
Putenspiele auf geschmortem Paprika mit Rosmarinkartoffeln

Dessertbuffet
Biscuitrolle mit Zitronenmousse gefdllt, Tiramisu, Apfeltarte, Panna Cotta,
Pistazieneis und Schneeier mit Vanillesauce



Galabuffet
49,50 € p.P.

Vorspeisen

Kleine Crépes mit Artischockenragout gefillt
Hausgerducherter Wildwasserlachs mit Zwiebeln und Kapern
Cocktail von Krabben mit Zitronenscheiben
Champignonkopfe mit Mozzarella und Krdautern gratiniert
Edelfischroulade von Zander & Forelle an Safran-Gelee
Carpaccio von rotem Thunfisch mit Krauter-Oliven-Marinade
Terrine von der Entenstopfleber mit Gewdirztraminer mariniert und sein Gelee
Gerducherte Entenbrust mit sis-sauren Friichten
Pastete vom Kalb im Teigmante/
Auswahl von Brétchen und Butter

Salatbuffet

Auswahl von Blattsalaten mit verschiedenen Dressing's
frische Krduter, Sprossen, Champignonscheiben, Oliven, Crodtons,
Tomaten, geraspelte Karotten, Gurken, Olivendle und diverse Essigsorten

Hauptgerichte

Gebratene Maispoulardenbristchen mit Topinambur
zur Wahl: Mangochutney, pikante Chillisauce

Lammkotelettes mit Thymianjus mit Ratatouillegemise
Rougetfilets in leichter Olivensauce mit Basmati- und Wildreis
Scampisspiefe mit Knoblauch und Krautern mariniert mit Basmati- und Wildreis

StrauBensteak mit grinem Pfeffer mit sautierten Grenaille-Kartoffeln

Eisbar und Dessertbuffet

Brombeersorbet, Erdbeersorbet, Bergamottesorbet,
Pistazieneis, Mokkaeis, Schokoladeneis mit Kardamon

Geeister Salat von frischen Friichten
Auswahl von exotischen Friichten



Halloween Buffet
26,50 € p.P.

Vorspeisen

Pastete von der Blutwurst mit kleinen Cocktaildpfeln
Gegrillter Tintenfisch mit seiner Sauce
Geraucherte Entenbrust auf suss-sauerem Kirbisragout
Rosa gebratenes Roastbeef am Knochen serviert
Wildterrine mit Sauce Cumberifand

Salatbuffet

Schwarzer Rettichsalat, Rote-Beete-Salat,
Pikanter Salat von Schwarzwurzeln,
Tomatensalat, Karottensalat,
Verschiedene Blattsalate der Saison
mit diversen Dressings und gerdsteten Kiirbiskernen

Suppe
Cremesuppe vom Kiirbis mit Pinienkernen
Hauptgerichte

Gegrillte .,Fledermause" (Stubenkiicken)
im Kartoffel-Gemiise-Nest
Schwarzer Heilbutt
an schwarzer Rieslingsauce und Fenchelrisotto

Dessert

Salat von frischen Frichten
im Spinnennest
Carpaccio von Blutorangen
an Grenadinesirup
Kirbistarte
an Hagebutten-Creme-fraiche
Camparisorbet
Franzésischer Weichkdse,
in Asche gereift mit Weintrauben



Italienisches Buffet
29,50 € p.P.

Vorspeisen
Tomaten-Mozzarella in Balsamicodressing mit frischem Basilikum
Vitello Tonnato
Gegrillte Sardinen auf Zitronen-Knoblauch-Dressing

Variation von italienischem Schinken, Coppa und Maildnder Salami

mit Melone und Balsamicozwiebeln

gegrilltes und mariniertes Gemise

eingelegte Oliven
Peperoni mit Frischkdse gefillt

Salate
Nudelsalat "Milano”
Reissalat mit Tintenfisch
verschiedene Rohkostsalate
verschiedene Blattsalate
Auswahl von verschiedenen Dressings

Suppe
Zuppa-Pavese
(Rindfleischsuppe mit Ei und Parmesan)
oder
Minestrone
(italienische Gemiisesuppe)

Hauptgange
Lasagne von Lachs und Zucchini
Involtini von der Pute in Tomatensauce
mit Gemise-Spaghetti
Osso-Bucco in Barolosauce
mit Tomaten-Rosmarin-Kartoffeln

Desserts
Tiramisu
Amaretto-Creme
Stracciatella Mousse
Obstsalat mit Maraschino
Apfelkuchen mit Rotweinkaramel/
und hausgemachtes Datteleis
Italienische Kaseauswahl mit Weintrauben

Brot
Ciabatta-Brot
Tomaten-Brot

Oliven-Brot



Saarldandisches Buffet
22.50 € p.P.

Vorspeisen
Kaninchenfleisch in Biergelee
Hochwidlder Kaminrauchschinken
mit Gewdrzglirkchen auf dem Holzbrett serviert
Gefillte Forelle im Wurzelsud
Hausgemachte Silze mit Vinaigrette
Lyonersalat mit roten Zwiebelringen
Rindfleischsalat mit Tomate, Ei und Giirkchen
als Beilage: ofenfrische Bratkartoffeln
Lisdorfer Salatbuffet
Karottensalat
Gurkensalat
Weisskrautsalat mit Speck
Rettichsalat
Endliviensalat
Feldsalat
Diverse Dressings

Saucen
Schnittlauchsauce
Sauce Vinaigrette
Sahne-Apfel-Meerrettichsauce

Suppe
Kartoffelrahmsuppe
oder
Graupensuppe

Brot
Zwiebleflites
Speckflites
Schwarzbrot
Butter und Schmalz

Hauptspeisen
Spantferkelrollbraten in Schwarzbiersauce
mit Majorankartoffeln
Saarzander in Rieslingsauce mit Spinatstrude/
"Hoorische"
mit Specksauce und Sauverkraut

Desserts
Merziger Viezcharlotte auf Fruchtsauce
"Oroschelkichelcher” mit Himbercoulis
Hausgemachte Birnentortchen mit Pistaziensahne
Kleiner eingelegter Handkase



ElsaBisch- Lothringisches Buffet
35.50 € p.P.

Vorspeisen
Roastbeef in der Salz-Krauter-Kruste mit Artischockenherzen
Lothringer Fleischpaté mit Cornichons
Gefillte "Wanzenauer” Stubenkicken im Gemdisenest
"Salade de Matelot” (SiilSwasserfischsalat mit Fenchel)
Aalterrine "Auberge d ' I/l”
Entenleberterrine mit Calvadosdpfeln und Gewiirzgelee

Saucen
Feilgen-Cassis-Sauce
Sauce Cumberland
Krdautersauce
Avocado Dip

Salate
Lauchsalat
Karottensalat
Sauverkrautsalat
Selleriesalat
Feldsalat
Endiviensalat
Chicoréesalat

Dressings
Roguefort-Dressing
Knoblauch-Dressing

Rahm-Dressing

Brot
Baguette mit Zwiebeln, Baguette mit Kornern,
Baguette mit Mohn, Vollkornbaguette
Salzbutter, Krdauterbutter und Zwiebelschmalz

Suppe
Kdsecremesuppe

Warme Hauptspeisen
Lothringer Speckkuchen
Gefillte Lammkeule mit Rosmarinsauce oder gefillte Wachtelbrust
mit gratinierten Kartoffeln und Knoblauchbohnen
Lachsroulddchen in Cremantsauce mit Gemisereis

Desserts
Créme Ricard
Apfeltarte mit Rahmeis
Mini-Eclair mit Eierlikorsahne
Gemischtes Kasebrett mit Weintrauben



Spanisches Buffet
28,50 € p.P.

Vorspeisen
Gegrillter Tintenfisch an Krduter-Knoblauch-Marinade
Hdahnchenbrustterrine mit Zitronengras
Spanischer Landschinken mit Melonenschiffchen
Gefillte Eier mit Shrimps
Sardinentorte mit Artischocken
Kaninchen Terrine

Saucen
Knoblauchsauce
Chiliauce
Sardellensauce
Mandelsauce

Salate
Tomatensalat
Gurkensalat

verschiedene Blattsalate
Orangensalat
Oliven & Paprika

Dressings
Knoblauch-, Estragon- & Krduter-Dressing

Brot
Maisbrot
Minibrotchen
Gerodstetes Weillbrot

Suppe
Gazpacho (Kalte Gemiisesuppe)

Hauptspeisen
Gewldirfelte Schweinelendchen mit Chorizo, Perlzwiebeln und Oliven an Gemdsereis
Gegrillte Maishdhnchen-Keulchen auf Paprika-Zwiebelsauce mit Rosmarin-Kartoffein
Paella "Valencia”

Dessert
Cremé Cataland
Gefillte Aprikosen in Brandy mariniert mit Haselniissen
Frisch geeister Obstsalat
Orangensorbet mit Pfefferminze



Skandinavisches Buffet
32,50 € p.P.

Vorspeisen
Graved-Lachs mit Dil/

Norwegischer Lachs mild gerduchert mit Pistazienmeerrettich
Gefillte Tomaten mit Eismeerkrabben
Seeaal-Mayonaise
Gefillte Eier mit Forellenkaviar
Gepokelte Gansebrust mit Senffrichten
Mat jesfilet mit Rotweinzwiebeln und krossem Dorrfleisch

Saucen
Dill-Senf Sauce, Meerrettichsauce, Honigsauce

Salate
Staudenselleriesalat
Tomatensalat
Gedlnstete Gurken
Karottensalat
verschiedene Blattsalate
Wachs-Bohnen
Kartoffelsalat

Dressings
Rahm- & Krduter-Dressing
Tomaten-Vinaigrette

Brot
Kndckebrot, WeiSbrot & Pumpernicke/

Suppe
Hummer-Créme-Suppe

Hauptspeisen
Fleischbdllchen gegrillt
mit diversen Saucen, Rahmkartoffeln und Babykarotten-Gemdise
Lachs-Medaillons in Pommerysent-Dill-Sauce
mit Butterreis und Spinat-Gemiise- Terrine
Matjesfilet auf Crushed-Eis mit brauner Speckstippe
dazu Zwiebelbohnen und Schwenkkartoffeln

Desserts
Rote Grijitze mit Vanillesauce
Kefirsdlze auf Fruchtbett
Hiittenkdse angemacht mit Radischensproffien
Hausgemachtes Pumpernickeleis
Siille Mohn-Frichte-Taschchen



Bayrisches Buffet
26,50 € p.P.

Brotzert
Allgauer Bauernleberwurst, Bauernblutwurst,
Landjdger, deftige Fleischwurst und Rohschneider
mit hausgemachtem Bauern-Kimmel-Brot

Vorspeisen
Presssack, mariniert mit Essig und O/
Nirnberger Ochsenmaulsalat und Coburger Schinken
Kaltes Kronenfleisch mit geschabtem Meerrettich
Schweinsknocher/sulz mit Schalottenvinaigrette
Fleischpflanzer/
Miinchner WeiBwurst mit siifem Senf und Brezeln
Bayrischer Leberkds, frisch aus dem Ofen
Nirnberger Rost-Bratwirstchen

Salatbuffet
Auswahl von verschieden Salaten
Blattsalate der Saison mit diversen Dressing's
frische Krauter und Sprossen

Brot & Butter
Sennerbutter, Griebenschmalz
Hausgemachtes Kiimmelbrot, Bauernbrot, Speck- und Zwiebelf/ites

Suppe
Bayrische Leberknodelsuppe

Hauptgerichte
Gegrillte Schweinshaxen in Dunkelbiersauce
Schweinsbraten in Kimmelsauce
Semmelknodel mit Pilzsauce
Semmelknodel, gerostete Kartoffeln,
Geschmelzte Eierspatzen, Bayrisch Kraut und Sauerkraut

Dessert- und Kasebuffet
Obazda
Allgauer Kaseauswah/
Griefflammerie mit Himbeersauce
Krischweih-Krapfen
Marillenknodel in Zimt-Zucker-Kruste auf Vanillesauce
Frischer Mohnstrudel und Zwetschgenkuchen



Mediterranes Buffet
38,50 € p.P.

Vorspeisen
Mousse von Kaisergranaten mit grinen Spargelspitzen
Gefillte Tomaten mit Ziegenkdse unter der Olivenkruste
Gugelhupf vom Lachs auf Avocados-Limetten-Mousse
Meeresfrichteplatte
Melonenestern mit luftgetrocknetem Schinken
Schweinefiletmedaillons an zweierlei Chaud et Froid-Saucen

Saucen
Knoblauchsauce, Thunfischsauce, Safrancréme

Salate
Chicoréesalat in Thousand -Island Dressing mit Orangenfilets und Walnissen
marinierte Artischocken mit Knoblauch
Zucchini-Salat in Tomaten-Vinaigrette
Hirtensalat
Champignonsalat ‘a la Greque”
Auswahl von Blattsalaten

Dressings
Pesto-, Trauben- & Walnu§-Dressing

Suppe
Pot au Feu von Meerestfriichten

Hauptspeisen
Seezungenfilets gefillt mit Lachsmousse auf Tomaten-Krauter-Sugo
Gefillte Lammkeule an Pfefferminz-Limetten-Sauce
Ragout von Ochsenschwanz an Portwein-Sherrysauce

Beilagen
Fettuccini mit Zitronengras
Bdckerinkartoffeln
Flageolets
Reisnudeln
Gemdse der Saison

Desserts
Eisgekihlter Obstsalat in der Melone serviert
cassata-Eis auf Fruchtmark
Amaretto Creme
Gemischtes Rohmilchkdsebrett mit Weintrauben



Asia Buffet
31,00 € p.P

Vorspeisen

Lachs mit Zitronengras-Chili
Turm von Rosé Crevetten mit sif-saurem Gemiise
Hdahnchenbrust mit Paprikamousse gefillt im Sesammante/
Terrine von grinem und weillem Spargel mit Salm

Saucen
Tropical-Frucht-Sauce, Tomaten-Joghurt-Sauce & rote-Curry-Sauce

Salate
Sojasprossensalat
Krautsalat mit Grapefruit
Papaya-Gurkensalat
Salat von dicken Bohnen mit Cherry- Tomaten
Eisbergsalat

Dressings
Thousand-Island-Dressing, Poppyseed & French-Dressing

Suppe
Chinesische Gefligelsuppe
mit gebackenem Ei und Gemisestreifen

Hauptspeisen
Kleine Nester von Krabben
mit Gemusestreifen an Hummer Chili-Sauce
Rinderhiiftwiirfel mit Frihlingszwiebeln,
Karotten, Paprika, Sellerie und Sojasprossen
Entengeschnetzeltes in sif-saurer Curry-Sauce

Beilagen
Duftreis
Chinesische Nudeln

Desserts
Lychie-Feigen-Tiramisu
Kokosnuss-Pudding mit Karamelsauce
Exotischer Fruchtsalat
Gegrillte Bananenspiefle im Tempurateig auf Fruchtsauce
Schokoladentorte mit Bananenchips



Tec- Mex Buffet
29,50 € p.P.

Vorspeisen
Hdahnchenspiele in scharfer Sauce
Carpaccio von der rosa gebratenen Rindersteakhiifte
Krabben in Grapefruit gefillt
Halbe Ananas mit Gefligelcocktail gefiillt
Rducherlachsroulade
Lammbkeule in der Salzkruste

Dips
Guracamole, Mais-Paprika, Zwiebel-Chili & Bohnendip, Kdsecreme mit Rum

Brot und Chips
Maisbrot, Tortillas, Fladenbrot & Zwiebleflite

Salatbuffet
Zwiebeln
Kidney Bohnen
Mais
Gurken
Tomaten
Eisbergsalat
Linsensprossen
Gazpacho Salat

Suppe
Chili con Carne

Haupspeisen
Gegrillte Chicken-Wings
Rinderwdirfel-Spiel Cross-Fire
Seeteufelmedaillons in KokosnuBmilch
Beilagen
Idaho Potatoes mit Sauerrahm, Wedges-Kartoffeln, Mexico-Rers,
weiles Bohnengemise, Maiskolben & Paprika-Chili-Gemiise

Desserts
Pfannkiichlein mit Ahornsirup
Kleine Kasewindbeutel
Jamaica-Mocca-Creme
Bananen-Rum-Mousse
Dattel-Schoko-Kuchen



